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RETRASO DISPONIBILIDAD

36858 44200720/LIMON DADOS 7X7 CONFIT 3,5KG

37413 44200747/LIMON RODAJAS COLD CONFIT 3,4KG

36829 44200713/LLIMONA TIRES CONFIT 80X6 3,5KG

Referencias a descatalogar ENE-FEB 2024

Próximamente Sosa informará de la fecha exacta de 
activación de las referencias de limón
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RE-LANZAMIENTO NATURFOAM - 41406

Espumante para bebidas aromatizadas

41406 - NATURFOAM 400g

1. Elaborado a base de extracto de quilaya,
un árbol endémico de la zona central de Chile.

2. Se disuelve fácilmente en cualquier líquido
acuoso, frío o caliente.

3. Funciona con líquidos ácidos.

4 recetas exclusivas by Martin Lippo

Martín Lippo dirige Vakuum en Barcelona, un 
laboratorio vanguardista y un centro de 
formación en cocina experimental.

Ficha de producto + 4 recetas Martin Lippo disponibles en Showpad

PRODUCTO YA EN STOCK 



RE-LANZAMIENTO NATURFOAM - 41406

¿POR QUÉ?

Situación anterior:

• Naturfoam era una mezcla de líquido (extracto de quilaya) y polvo (agente de carga) que a nivel industrialización
generaba algunos inconvenientes.

• La aplicación “aires” no está contemplada en la legislación que regula el uso del extracto de quilaya.
• A nivel aplicación, el producto tenía algunos inconvenientes en cuanto a la separación de fases del agente de carga

en polvo. El polvo precipitaba en el fondo de los líquidos aireados cuando el producto se dosificaba en altas dosis.

Desde Sosa hemos estado trabajando en mejorar el producto tanto a nivel de uso como industrialización, también en 
tratar de interpretar la normativa que regula el extracto de quilaya.

Ahora:
• Tenemos una nueva materia prima dónde la mezcla de ingredientes de la fórmula es en polvo. Lo que nos soluciona

tanto inconvenientes industriales como de aplicación y uso, consiguiendo un producto más soluble que ya no
precipita en los líquidos donde se aplica.

• Se ha adaptado la explicación del producto a la legislación del extracto de quilaya. Tanto en términos de
dosificación (Anteriormente ya estaba correcto) con en aplicación. Concretamente el uso principal como
espumante de bebidas aromatizadas.

En resumen, ahora tenemos un buen control de la materia prima, esta es más fácil de industrializar y más eficiente en 
aplicación y hemos adaptado la legislación en las recomendaciones que hacemos desde Sosa para las aplicaciones.



45040 – XP PETA CRISPY WHITE CHOCOLATE 750G

Switch formatos grandes: con el objetivo de mejorar la seguridad de las personas en el proceso de manipulación
y optimizar el proceso productivo, se ha modificado el peso de los siguientes formatos grandes:

Código antiguo Código nuevo Producto Com entario 

39282 45474 XP M ALTODEXTRIN 12DE 12,5KG De 10kg --> 12,5kg

37767 45475 XP TREHALOSE 10KG De 20kg --> 10kg

37417 45476 XP M ALTITOL 12,5KG De 15kg --> 12,5kg

37373 45478 XP INULINA EN FRIO 10KG De 15kg --> 10kf

37296 44602 GELCREM  CALIENTE SOSA 12,5KG.De 15kg --> 12,5kg

37298 44603 GELCREM  FRIO SOSA 12,5KG De 15kg --> 12,5kg

SWITCH

38908 – PETACRISPY CHOCO BLANCA 900g 

Switch: eliminación de E-476 de la fórmula y
proceso productivo + Cambio de peso para

mejorar el envasado.



DESCATALOGACIONES

39469 – GROSELLA NEGRA

Descatalogación del producto por bajo 
volumen de ventas y dificultad en la MP  

CÓDIGO PARA DESCATALOGAR: 38291
FECHA DESCATALOGACIÓN: 31/1/2024

FIN DE VIDA AROMA DE 
CASTAÑA 50GR

Se procede a una descatalogación del
artículo en Enero de 2024 debido a
que con bajo volumen de ventas que
hace que la continuidad de su
producción no sea factible/operativa.

37391 - LACTITOL 1 Kg

Descatalogación del articulo por 
dificultades en la optimización 
de la producción + ventas muy 
bajas. 



GELATINA DE BOVINO

Declaración de gluten en la Gelatina de bovino – debido al cumplimiento de las
normativas Halal y Kosher, hemos trasladado la producción de estas referencias a
una sala externa (dónde se producen también pankos, airbags, etc.)

37291 - GELATINA BOVINO EN POLVO 3,5 KG 
38670 - GELATINA BOVINO EN POLVO 750G

48655 - XP BEEF GELATIN IN POWDER SOSA 750G



¿Quién dijo que los huevos de Pascua tenían que ser siempre 
cubiertos por chocolate? 

¡Vamos a darle un giro a las tradiciones con un Huevo de Pascua 
de marshmallow! 

Avisarme si os interesa y os mando el recetario



SWITCH FORMATOS GRANDES

¿Por qué?
Mejora en la optimización de la producción y en la seguridad de los trabajadores a la hora de manipular los 

formatos grandes. 

Fecha de switch aproximada (según flujo de pedidos) :
- Trehalosa: Inmediato 
- Gelcrem frío: Abril 2024
- Inulina frío: Mayo 2024
- Gelcrem caliente: Junio 2024
- Maltitol: Junio 2024
- Albuwhip: Junio 2024
- Maltodextrina: Julio 2024

Nota informativa
La información sobre las tarifas llegará en breve.

CÓDIGO ANTIGUO CÓDIGO NUEVO

ARTICULO CÓDIGO PESO CÓDIGO PESO

XP GELCREM HOT 12,5KG 37296 15 44602 12,5

XP GELCREM COLD 12,5KG 37298 15 44603 12,5

XP MALTODREXTRIN 12DE 12,5KG 34352 25 45474 12,5

XP TREHALOSE 10KG 37767 20 45475 10

XP MALTITOL 12,5KG 37417 15 45476 12,5

XP INULIN COLD 10KG 37373 15 45478 10

XP ALBUWHIP 12,5KG 39303 15 46064 12,5
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¡Gracias por su atención!
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